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Fistikhi Gato
MELLA MOIST CHOCOLATE MIiKSi ile ¢alisiimis

MELLA MOIST CHOCOLATE MiKSi 1,000 kg
Yumurta 0,400 kg
Sivi yag 0,400 kg
Su 0,200 kg
Toplam agirhk 2,000 kg
Karigtirma suresi: 5 - 6 dakika, orta devirde

Firin sicakligi: 180 -190 °C

Pisirme suresi: 35 dakika
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Fistikli mousse:

MELLA COOKING CREAM 1,000 kg

LUBECA IVORY COAST %55 0,250 kg

Sat 0,250 |

Fistik 0,500 kg

Tereyagi 0,050 kg

Yaprak jelatin 0,025 kg

Yumurta beyazi 0,200 kg

Seker 0,200 kg

Toplam agirlik 2,500 kg

Uygulama: MELLA COOKING CREAM, st ve fistik kaynatilir. LUBECA IVORY

COAST %55, tereyagi ve jelatin eklenir. Yumurta beyazi ve seker ile
hazirlanmis mereng bu karisima ilave edilir. Daha sonra cirpilmis
MELLA COOKING CREAM ile karnstirilarak uygulamaya hazir hale

getirilir.
Cikolata puskurtme:
LUBECA WEISSE SCHOKO %29 5 0,500 kg
LUBECA KAKAOBUTTER CHIPS-KAKAO YAGI 0,100 kg
Krema vagi 0,400 kg
Toplam agirlik 1,000 kg
Uygulama: Cikolata pUskurtme ile turta dekore edilir.
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